
UN DÉJEUNER CHEZ 



MENU DU MARCHÉ

Menu en 3 temps 
Uniquement le midi

68€

Amuses Bouche

Entrée

Plat

Dessert

Mignardises

Le menu est susceptible d'évoluer en fonction des produits du
moment, des saisons et de l'inspiration des Chefs. 

(Cuisine inspirée par les produits du marché)



MENU ESSENTIEL
Menu en 3 temps 

Uniquement le midi
98€

Morille farcie à l’anguille fumée
Oignons grelot glacés au vinaigre balsamique,

brioche à la stracciatella
ou 

Spaghetti rôti à l'huile d'olive
Jus de queue de boeuf, crevette bouquet crue, ribot et sariette

ou
Betterave maturée au Koji

Sauce petit-lait, tagète, granité d’hibiscus
 

Cochon de lait
Chou-rave au jus d’amandes fermentées, basilic et cébette

ou 
Rouget vapeur

Conchiglione farçi au topinambour, livèche et pamplemousse
ou

Caccio e pepe

"Pâte" de patate douce
Crème anglaise à la scarmoza fumée, sauce caramel de ponzu

ou
Poire confite à l’umeboshi

Mousse de fromage blanc et verjus gaspacho de poire et fenouil au Togarashi
ou

Crème brûlée au chocolat 80%
 tuile croustillante au levain, consommé au tamarin

et chocolat émulsion glacé au mélilot


